
ー4plateー

5,000

至宝の煌き 旬景の美

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +3,500 / Beverage pairing options 4 glasses +3,500

Tuna "Niçoise" style with colorful vegetables and trio of sauces

Roasted eggplant with white miso sabayon, eschalot confit and hazelnuts

Roasted sea bass with paprika piperade and pepper-infused beurre blanc

Aged Chita beef sirloin with sweet corn puree, polenta

Peach compote, goat milk bavarois with Dong Ding Oolong tea

鱸　パプリカ　ティムール

熟成知多牛サーロイン　玉蜀黍

鮪　ズッキーニ　ニソワーズ

茄子　白味噌　ヘーゼルナッツ

Coffee or black tea and Mignardises

食後のお飲み物と小菓子

All prices are subject to 10% service charge, inclouding consumption tax. Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.

　　上記料金は税込となります。別途 サービス料(10%)を加算させていただきます。

アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましてはご遠慮なくスタッフまでお申し付けください。

Shunkei-no-bi

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +4,500 / Beverage pairing options 4 glasses +4,500

8,000

All prices are subject to 10% service charge, inclouding consumption tax. Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.

　　上記料金は税込となります。別途 サービス料(10%)を加算させていただきます。

アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましてはご遠慮なくスタッフまでお申し付けください。

ー6plateー

茸

Mushroom and cheese puff cream

桃　シェーブル　凍頂烏龍茶

桃　シェーブル　凍頂烏龍茶

Coffee or black tea and Mignardises

食後のお飲み物と小菓子

Shiho-no-kirameki

Aichi Hime pork with stuffed Manganji pepper

Peach compote, goat milk bavarois with Dong Ding Oolong tea

鮪　ズッキーニ　ニソワーズ

鱸　パプリカ　ティムール

Tuna "Niçoise" style with colorful vegetables and trio of sauces

Roasted sea bass with paprika piperade and pepper-infused beurre blanc

あいち姫豚　万願寺とうがらし

Weekdays only

平日限定



アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましてはご遠慮なくスタッフまでお申し付けください。

Fudo-no-megumi

風土の恵み

13,000

ー7plateー

Mushroom and cheese puff cream

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +6,000 / Beverage pairing options 4 glasses +6,000

アオリイカ

Tuna "Niçoise" style with colorful vegetables and trio of sauces

茸

　　　　　　　　　　　　　　　

Crispy pani puri with squid, quinoa and kabosu

ラパン　セロリ　檸檬

Roasted sea bass with paprika piperade and pepper-infused beurre blanc

鮪　ズッキーニ　ニソワーズ

　　　　　　　　　　　　　　　

Seared rabbit roulade with edamame, myoga and fermented lemon

熟成知多牛サーロイン　玉蜀黍

Peach compote, goat milk bavarois with Dong Ding Oolong tea

鱸　パプリカ　ティムール

Aged Chita beef sirloin with sweet corn puree, polenta

Coffee or black tea and Mignardises 

食後のお飲み物と小菓子 

桃　シェーブル　凍頂烏龍茶

All prices are subject to 10% service charge, inclouding consumption tax. Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.

　　上記料金は税込となります。別途 サービス料(10%)を加算させていただきます。

Reservation only

予約限定


