


- 4 Plate -

Tartar with bonito, eggplant, green chili pepper. Bonito broth jelly sheet

鰹 水茄子 青唐辛子

Steamed local salmon, green beans, with mushroom and saffron sauce

絹姫サーモン インゲン サフラン

Roasted local pork, butternut squash, sour cream sauce 

あいち姫豚 バターナッツ サワークリーム

Assorted tropical fruits, estragon sherbet, coconut espuma

南国 エストラゴン ココナッツ

Coffee or black tea and Mignardises

食後のお飲み物と小菓子

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +3,500 / Beverage pairing options 4 glasses +3,500

Weekdays only

平日限定

Shiho-no-kirameki

至宝の煌き

Pumpkin profiterole with cumin

南瓜 クミン

- 6 Plate -



Tartar with bonito, eggplant, green chili pepper. Bonito broth jelly sheet

鰹 水茄子 青唐辛子

(Vegan) tomato variations, soupe, grill, sherbet, with lemon and fennel 

トマト フヌイユ テキーラ

Steamed local salmon, green beans, with mushroom and saffron sauce

絹姫サーモン インゲン サフラン

Charcoal-grilled aged Chita beef, Indian spinach, roasted seasonal local vegetables

熟成知多牛 冬瓜 蔓紫

Assorted tropical fruits, estragon sherbet, coconut espuma

南国 エストラゴン ココナッツ

Coffee or black tea and Mignardises

食後のお飲み物と小菓子

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +4,500 / Beverage pairing options 4 glasses +4,500

Shunkei-no-bi

旬景の美



Tartar with bonito, eggplant, green chili pepper. Bonito broth jelly sheet

鰹 水茄子 青唐辛子

- 7 Plate -



Pumpkin profiterole with cumin

南瓜 クミン

Tart style sweet shrimp tartar, finger lime

甘海老 シトロンキャビア

Charcoal grilled abalone and Manchurian wild rice, black vinegar sauce.

鮑 玉蜀黍 真菰筍

Steamed local salmon, green beans, with mushroom and saffron sauce

絹姫サーモン インゲン サフラン

Charcoal-grilled aged Chita beef, Indian spinach, roasted seasonal local vegetables

熟成知多牛 冬瓜 蔓紫

Assorted tropical fruits, estragon sherbet, coconut espuma

南国 エストラゴン ココナッツ

Coffee or black tea and Mignardises

食後のお飲み物と小菓子

料理にあわせたお飲物4種のペアリング +6,000 / Beverage pairing options 4 glasses +6,000

Reservation only

予約限定

Fudo-no-megumi

風土の恵み

Vegan style pumpkin profiterole with cumin

南瓜 クミン

Tartar of eggplant, green chili pepper, green soybeans

水茄子 青唐辛子 枝豆

Cold potato soupe with herbal oil

ヴィシソワーズ ハーブ

Organically produced vegetables

Feel the difference, in aroma, texture, and temperature

知多野菜 炭火 香り 食感 温度

Miyazakien roasted green tea and tofu ice parfait, coconut, fair trade chocolate.

宮崎園ほうじ茶 豆腐 ココナッツ フェアトレードショコラ

Coffee or black tea and fruits 

食後のお飲み物とフルーツ

地球、動物、身体にも優しい食生活へ



料理にあわせたお飲物4種のペアリング +4,500 / Beverage pairing options 4 glasses +4,500

- 6 Plate -

Reservation only

予約限定

VEGAN MENU

Tomato variations, soupe, grill, sherbet, with lemon and fennel 

トマト フヌイユ テキーラ
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